TAD BAKET

&&t
Schulstad

BAKERY SOLUTIONS

-




Stort gko
sortiment

QOkologi er blevet for alle, og markedet
forventes fortsat at veekste fremover.

Med Schulstad Bakery Solutions

store udvalg af leekre og velsmagende
okologiske brgd kan du give dine
geester det, de eftersporger. Veelg
imellem frisk brad, bake-off eller den
nemme radej. Vi folger gko-sortimentet
til ders med inspiration, tips & idéer
samt professionel radgivning, sa det
bliver nemt for dig at fa skologi pa din
menu.

Skeer til, udvid, forny, forandr din
menu... med vores speendende og
varierede udvalg af gkologiske

bred, har du god mulighed for at
sammensatte en speendende menu og
oge din indtjening — nu og i fremtiden.

Kokkenerne siger:

“JE5 HAR EK HOLDNIKG

TIL, AT OKOLOGI ER EN

DEL AF MIT KDKKEKS
FREMTID”

Kilde: Schulstad Bakery Solutions
forbrugeranalyse 2016
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- dagens maltider

Lyse, morke, grove, sprgde, blade, runde, flade eller ﬁrkantege - her er gkologiske
bred for enhver smag. Schulstad Bakery Solutions’ gkologiske brod kan spille en

vigtig rolle i et hvert maltid - morgen, middag, aften eller som snack.

Netop bredden i vores gko-sortiment er en oplagt lgsning til dig, der gnsker et
fuldt sortiment, men ogsa til dig, der snsker muligheden for at have gkologi som
en del af din menu.



Bkologi&sbred

YORES K0
— et stoerkt
sortiment

Vi felger markedets udvikling og omseaetter de nye
fodevaretrends til steerke forretningskoncepter
og lekre, velsmagende brad.

At velge pkologisk er for mange et naturligt valg og vi er stolte af at kun-
ne prasentere 4 nye pkologiske brod, som spander fra det indbydende
stenovnsbagte Gulerodsbrod til det karakterfulde Rugbred med glmalt.
Nyheder, der vil gore sig bemerket pd din menu. Go” appetit!

Brug den sidste
krumme

Ud af den samlede mangde madspild i Danmark stdr restauranter,
institutioner, storkekkener m.fl. for cirka 8%, hvilket giver
60.000 tons madspild om dret.* Sddan behover det ikke

at vere. Brod, der ikke bliver brugt, kan med lidt

kreativitet blive til knasende tilbehor, som fx

crostini toppet med szsonens rvarer.

*Kilde: www.madspild.dk

Scan koden og se idéer og
2 2
opskrifter til at minimere madspild.

(7))
Okologisk
Morkt landstykke,

skaret

Stenovnsbagt med sprod
skorpe samt en saftig og aben
krumme. Bagt med bl.a.
durum og groft rugmel.

(50000068)

Okologisk Gulerodsbrod
Lkkert og indbydende stenovnsbagt

Bagt med bl.a. surdej, solsikkefro og
majsflager.

(80230)

bred med gyldne toner fra guleradderne. - ._rugsurdej, som giver den helt rigtige rugbmdssmag,

Okologisk Rug‘brnd med ﬂl-malt e
og gulerod = :
Karakterfuldt rugbrad med ennfugng og | zekker krumme
Bagt med bla: rugkemer og: olmalt der giver en leto
eftersmag af malt og lakrids:= .-~ &

(GO il ™

Okologisk Sol’Sikkéx“ug’bréd
Saftigt og kernefyldt rugbrod. Bagt med bl.a.

rugkerner og solsikkekerner.
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Viden om gko
maerkerne

De to gkologi-meerker er forbrugernes garanti
for, at varen er fremstillet efter gkologiske
principper. Uanset hvilket maerke, der anven-
des, skal gkologiske fgdevarer i Danmark som
minimum overholde EU’s gkologiregler (det
gronne merke). Alligevel har vi i Danmark
fastholdt det rode @-meaerke, fordi 100% af be-
folkningen* kender det og har stor tillid til det.

*Forbrugermiling, YouGoy har udarbejdet for Miljo- og Fodevareministeriet, publiceret 6. marts 2016.

Det rode @-marke er garanti for, at det er/de danske myndig-
heder, der forer kontrol med de garde og virksomheder, der
producerer, forarbejder og pakker eller merker de gkologiske
varer. Market kan pasazttes okologiske varer fra udlandet,
hvis de ompakkes i Danmark under de danske myndigheders
kontrol,

Det er frivilligt at sette @-mearket pa okologiske varer.

EU’s gronne gkologi-logo er dokumentation for, at en gkologiske vare

Vi spdr at neeste okologiske
bolge kommer i udebespis-

ningen - alle prognoser peger

den vej”.

Torben Blok,
markedschef ved
Q@kologisk Landsforening.
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for skologien

Den gkologiske omsaetning inden for foodservice (kantiner, storkgkkener og
restauranter) var i 2015 1.7 mia. kroner og forventes fortsat at vaekste markant.
”Jeg kender ikke til nogen andre omrader med si hastig veekst, som vi oplever det
med gkologien”, siger Torben Blok, markedschef ved Qkologisk Landsforening om

tallene fra Danmarks Statik.

Argumenterne for en god forretning og en god bundlinje er
til stede som aldrig fer, vurderer Torben Blok. Kunderne ef-
tersporger aktive Det @kologiske Spisemearke, blandt andet
via henvendelser til Torben Blok og hans kolleger. Vaksten
flytter ud af byerne og ind i landomraderne. Det er en
meget markant udvikling. @kologien er blevet for alle. "Det
giver solid basis for at legge om til gkologi. Hvorfor skulle
kunder, der keber okologisk i supermarkederne have lyst il
at velge anderledes, nar de spiser ude?”, sporger han.

Der er imidlertid ikke s& mange inden for foodservice, der
endnu har valgt det til. Ud af 1933 ekologiske spisemaerker
er kun 147 inden for Horeca-segmentet, oplyser Torben
Blok: ”Der er rig plads til first movers. Det er et marked,
der er underreprasenteret i forhold til de mennesker, der
handler gkologi. Derfor spir vi, at naste gkologiske bolge
kommer i udebespisningen — alle prognoser peger den vej”.

Med Guld-, Selv- og Bronze-spisemarkerne sender spise-
stederne et signal om, at de har taget et valg. Og det gor det
let som gast eller turist i en by at finde og velge pracis den
restaurant eller café, man gnsker.

Men det handler ikke kun om at fi merket, som i gvrigt er
gratis og tilgeengeligt for alle, der vil deltage og engagere sig.
For okologi er holdninger, Torben Blok forklarer... ”si ved
man, at kokken har truffet et valg om bedre dyrevelferd,
rigere natur og bedre grundvand. Med Det @kologiske
Spisemearke forteller han, at her kan vi tilbyde dig en vare,

der er bakket op af en holdning”.

Man skal altsd kun g efter at fa disse kunder, hvis man har
en holdning til sine ravarer, lyder radet fra Torben Blok.
”En god spiseoplevelse kraver sit hindverk, det er hele
forudsztningen. Det Okologiske Spisemerke bidrager med
troverdighed og viser gesterne, at maden er tilberedt med
okologiske ravarer, hvor der er en holdning bag”.

er produceret efter EU’s wkologi—regler:_

* Mindst 95% af produktets ingredienser af landbrugsoprindelse er

gkologiske

Spisemearket kan anvendes af alle

fessionelle kokkener, og d
¢ Produktet lever op til de officielle kontrolkray bo 'esslone e g
gratis at veere med.

* Produktet kommer direkte fra producenten eller forarbejdningsvirk-
somheden i forseglet emballage

————

< T T — T e —

www.ockologisk-spisemaerke.dk

@ OKOLOGISK
landsforening

* Produktet berer navnet pd producenten, forarbejdningsvirksomheden
eller distributeren samt navn og kode pa kontrolmyndigheden

EU’s grenne gkologi-logo er siden 2010 obligatorisk pa alle skologiske
varer inden for EU./Du kan lese mere om gkologisk merkning pé fx
Landbrug & Fodevarers hjemmeside www.lf.dk

Kilde: www.If.dk
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Daek op
med gkologi

”Alt bred pa menuen er gkologisk!” Smag

pa dette statement. Det har power og
gennemslagskraft. Med ét vil du skabe
opmerksomhed, og dine geester vil tage imod
det med glaede, for interessen for gkologiske
fedevarer har aldrig veeret sa solidt og bredt
funderet i Danmark som nu*.

*Kilde: Artikel af 3. marts 2017, @kologisk Landsforening.

Kgkkenerne siger:

‘I YORES KOKKEK VIL
YORES KUMDER SERNE HAVE |
ET OKOLOSISK VALS, DERFOR |
5OR JE5 OKOLOSISKE TIL-  \

VALS PR BRODSIDEN. ™

Kilde: Schulstad Bakery Solutions
forbrugeranalyse 2016
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Hos Schulstad Bakery Solutions har duhg,-l’tj‘éi adgapg S
til inspiration, de seneste fodevaretrerids, spendende
- cases m.v. Scan koden:og fi et QVerblilf:bVer vores
koncepter og find skentie. opskrifter.
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Det er ikke lzengere nok at have fokus pa L b ooy _1_ 3
hindveerk og tilberedning af brodet. Bage- N 4 & 55
glaede og faglighed har fiet konkurrence
af dokumentation og tal. Vores gkologiske
radejsprodukter hjelper dig pa vej — med
dem sparer du bade tid og ressourcer. DEJ ,T IL
BADE SALT
06 SADT
e UAKEDE
i MULIGHEDER FOR

IKDHOLD, FORM,

05 DRYS
SKABER
NEMT BAGE-
GLADE | DIT GOR DET
KOKKEK NEMT AT VARE

KREATIV 06 SETTE
SIT PERSOKLISE
PR&S

VEMT ET

50DT REGNS

Vidste du, at sko-regnskabet nemt bliver
bedre, nir du bruger gkologisk ride;j?

I gkologisk radej teeller hele vaegten —
altsa inklusive vandet - i dit sko-regnskab.

Bager du selv, teller kun vagten fra hver af de gkologiske bage-
ingredienser. Et godt tip er derfor at bage dine bred af vores lekre
gkologiske rideje — det bonner positivt ud i dit gko-regnskab, og
kan veare med til at booste din placering inden for Det @kologiske
Spisemearke.

'

(Schulsiad )
Flere fordele ved

pX0)

To op og spring direkte til den kreative bageglede. Ridej kan bruges

til bagverk til alle maltider. Den er nem og hurtig at gore til dit eget,
og du bestemmer selv, hvor meget du vil forme, folde, snitte eller
tilfore af drys. Prov fx brod i heevekurv, stjernebrad, flettet bred,
baguetter eller boller — kun fantasien satter grenser...

FORARBEJDET p

EX DEJ ER KLARET - SKAL
- MASSER BARE FORMES 06
AF MULI5- BAGES!

HEDER i

NEM AT
MANGE HAKDTERE Det siger
MULISHEDER keokkenerne:
MINDSKER
MADSPILD

“YI VELGER OKOLOGISK BRAD,

k]

. FORDI KOKKENETS @KOLOGIGRAD

, DOXUMENTERES | VIRKSOMHEDEKS .

. SAMLEDE GROKKE REGNSKAB OM [ =
BAREDYGTIST FORBRUG” v . Ol

Kilde: Schulstad Bakery Solutions
forbrugeranalyse 2016

Bageberegner
er et veerktgj, du kan bruge for at 3 et klart overblik over, hvad
der er mest hensigtsmessigt i dit bagebudget. Det et en hurtig og
smart mide at fi et kvalificeret grundlag at creffe beslutningerne
ud fra. Resultatet viser dig dine 4rlige omkostninger

ved de valgte bageformer og dine mulige besparelser O]
ved anvendelse af henholdsvis bake-off, ridej eller bag =

selv. Hvad er bedst i dit kekken? F3 svar pa = AT
www.schulstadbakerysolutions.dk eller scan koden. [=1:%
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Okologisk Focaccia
med multigrain

85214 - 100 g - 50 stk.
4-6 min. ved 190°C

Okologisk Focaccia
med rosmarin

85213 - 100 g - 50 stk.
4-6 min. ved 190°C

Okologisk Merkt
landstykke, skaret

50000068 - 112 g - 46 stk.
To og server

Okologisk Cafébolle,
skaret

50000092 - 100 g - 46 stk.
To og server

Okologiske

Blandede Morgenbrgd

85211 -73 g- 75 stk.
11 min. ved 190°C

Okologisk
Gulerodsbred

80230 - 550 g - 10 stk.
11 min. ved 190°C
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& Et steerkt
oko sortiment

Neeste gkologiske bglge kommer i udebespis-

ningen - alle prognoser peger den vej*. Med

Schulstad Bakery Solutions’ steerke, smagfulde
og leekre sortiment er du klar og kleedt pa til at

servicere de gko-bevidste geester.

*Udtalelse fra Torben Blok, markedschef ved @kologisk Landsforening.
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Okologisk Rugbred Levebrgd - Okologisk
Multigrain Multikerne Rugbred

71700520 - 790 g - 12 stk. 26057 - 725 g - 12 stk.
25 min. ved 160°C Klar til servering

® . B BHOLOGISK
MORKT RUGBREI

N oKoR
Okologisk Okologisk
Kernerugbred Merkt Rugbred

26204 - 1450 g - 8 stk.
Klar til servering

26236 - 1350 g - 8 stk.
Klar til servering

Kornkammeret

- Okologisk
Kernerugbrgd
26029 - 500 g - 15 stk.
Klar til servering

Okologisk
Solsikkerughbred

26305 - 1450 g - 8 stk.

Klar til servering

Okologisk Grovbolle Okologisk Grovbred
(radej) (radej)

6839 - 80 g - 130 stk.

Heyv, bag og server

50252010 - 600 g 12 stk.
Hv, bag og server

Okologisk Landbrgd
(radej)

50252011 - 600 g 12 stk.
Heyv, bag og server

S

Okologisk
Solsikkerugbred
i skiver og bagepose

26240 - 850 g - 12 stk.
40 min. ved 100°C

Kornkammeret
- Okologisk
Solsikkerugbregd

24297 - 500 g - 15 stk.

Klar til servering
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Okologisk Rugbred

med gl-malt og gulerod

26306 - 1500 g - 8 stk.
Klar til servering

o

Okologisk Solsikke-
rugbred (radej)

50252012 - 1000 g - 10 stk.
Hev, bag og server

13
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er kun et opkald veek

Konsulenter

Giv os et ring, nar du har brug for viden om produkter og priser.

Else Marie Christensen
Distriktschef

Mobil: 29 21 64 75

else.marie.christensen@lantmannen.com

Bente Bach Simonsen
Distriktschef

Mobil: 21 1574 12

bente.simonsen@lantmannen.com
Lotti Kaibinger
Distriktschef

Mobil: 20 12 69 25

lotti.kaibinger@lantmannen.com

John Ibsen
Distriktschef

Mobil: 23 68 51 12

john.ibsen@lantmannen.com

Katja Alban
Distriktschef

Mobil: 29 10 50 71
katja.alban@lantmannen.com

Pia Lovgren Sorensen
Distrikeschef

Mobil: 40 44 95 25

pia.lovgren.sorensen@lantmannen.com

*

POSTNUMRE: 7470, 7700-7990,

8370, 8400-8420, 8500-8586, 8800,

8830, 8850-8870, 8900-9990

POSTNUMRE: 6880, 6900-7080,
7130-7171, 7260, 7270, 7280,
7323-7451, 7480-7680, 8000-8362,
8380-8382, 8450-8471, 8600-8783,
8831-8840, 8881-8883

POSTNUMRE: 5000-6870, 6893,
7100, 7120, 7182-7250, 7300, 7321

POSTNUMBRE: 2600-2630, 2640,
2740, 2750, 2765, 3630, 3660,

3700-3790, 4000, 4030, 4050-4593,

4621-4640, 4653-4656, 4682-4990

POSTNUMRE: 2100, 2200, 2400,

2700-2730, 2760, 2800-3600, 3650,

4040

3

POSTNUMRE: 231, 900, 999,
1001-2000, 2300, 2450, 2500,
2635, 2650-2690, 2770, 2791,
4600, 4652, 4660, 4681

!

Vi gnsker at have en nzer og direkte relation
til bade eksisterende og potentielle kunder.
Derfor opfordrer vi dig til at tage kontakt
til os — uanset hvad du har pa hjertet.

Alle typer af henvendelser er velkomne.

Lantmannen Unibake Academy

Giv os et ring, nar du har brug for inspiration eller uddannelse.

Hanne Bojsen
Uddannelseskonsulent

Mobil: 21 48 51 17
hanne.bojsen@lantmannen.com

Tilmeld dig
vores online
nyhedsbrev pa

schulstadbakerysolutions.dk

Jonas Stenholm

Allermand
Uddannelseskonsulent

Mobil: 61 18 51 73

jonas.allermand@lantmannen.com

Hans Henrik Thyrsted
Markedschef

Mobil: 23 68 52 64

hans.henrik.thyrsted@lantmannen.com

Jorgen Knudsen
Salgschef

Mobil: 40 42 95 25

jorgen.knudsen@lantmannen.com

Jens Thuesen Kyhn
Salgschef

Mobil: 29 16 41 30

jens.thuesen.kyhn@lantmannen.com

Mette Thomsen
Key Account Manager

Mobil: 23 68 54 28

mette.thomsen@lantmannen.com

Kim Mikkelsen
Key Account Manager

Mobil: 23 68 51 29

kim.mikkelsen@lantmannen.com

Alice Vejs Thisgaard
Salgskoordinator

Fastnet: 76 28 52 65
alice.vejs.thisgaard@lantmannen.com

Sanne Brondum

Sendergaard
Salgskoordinator

Mobil: 23 68 51 26

sanne.sondergaard@lantmannen.com

15



VI BAKKER 0P

om dine gkologiske valg

Vores brede, gkologiske bredsortiment bakker op om en Med professionel vejledning og ridgivning stir vi bag dig
steerk tendens. Flere kober skologisk, ogsa nar de spiser med de nyeste trends, spendende bred og innovative kon-
ude. Schulstad Bakery Solutions er din sikkerhed for, at cepter, sd du kan treffe holdbare beslutninger, der flytter

du kan tviste, forny og forandre din menu — med gkologi.  noget, og fir flere gester ind ad deren.
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' _ Unibake

Lantminnen Unibake, Oensvej 28, Hatting, DK-8700 Horsens, TIf.: 7628 5000, www.schulstadbakerysolutions.dk



